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La continua búsqueda de la mejora en la cali-
dad de los vinos nos ha llevado a la conclusión
de que la maquinaria es un factor clave para
lograr buenos resultados. Esto nos ha impulsa-
do a innovar continuamente para demostrar
que somos capaces de llevar a cabo todo el
proceso productivo de nuestros equipos, desde
el diseño de cada pieza hasta su fabricación y,
además, poder adaptar estos equipos a las
necesidades concretas de cada cliente.

En este sentido, la novedad más importante
presentada por Magusa es la despalilladora
Neö, un equipo que forma parte de la gama

alta de los productos de Magusa. Las nuevas
incorporaciones y mejoras la convierten en una
máquina de gran versatilidad, especialmente
por sus patas telescópicas y su cuadro de con-
trol pivotante móvil, que puede instalarse en
cualquier lugar de la despalilladora. Además,
para continuar en su línea hacia la sostenibili-
dad, Magusa ha eliminado los plásticos de la
despalilladora Neö y la ha construido 100% en
acero inoxidable.

Los equipos Neö han sido diseñados para
lograr un despalillado delicado de la uva. Por sus
características y flexibilidad de uso, permiten el

Versatilidad y delicadeza 
en la despalilladora Neö

Para proseguir en la senda de la sostenibilidad, Magusa ha eliminado los
plásticos de la despalilladora Neö y la ha construido 100% en acero inoxidable



despalillado de cualquier tipo de uva, incluida
aquella recogida con vendimiadora. Todo esto es
posible gracias a la intercambiabilidad del cilin-
dro despalillador con diferentes diámetros de
perforado, fabricado en diferentes materiales
como el acero inoxidable o el polietileno.
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La despalilladora Neö forma
parte de la gama alta de los
productos de Magusa.

“ Los equipos Neö 
de Magusa permiten 

el despalillado 
de cualquier tipo de uva

El eje central de las despalilladoras
está dotado de espátulas de goma orien-
tables que permiten un ajuste preciso del
despalillado.

Todos los equipos Neö disponen de estruja-
dora móvil que permite hacer un estrujado a
voluntad. Dotadas de rodillos de caucho ali-
mentario móviles, permiten regular el estrujado
de la uva para evitar la rotura de semillas y con-
seguir un óptimo resultado. Estos rodillos están
fabricados en formato estrella, con diseño
exclusivo de la marca Magusa que destaca por



su calidad de estrujado a bajas revoluciones
(140 rpm).

También hemos implantado muchas
mejoras en nuestras cintas transportadoras,
con la motorización integrada dentro del equi-
po. Una innovación que revoluciona el merca-
do, puesto que los equipos de la competencia
trabajan con el sistema de motorización exter-
no. Uno de los modelos que destaca es la cinta
de elevación CTG, un equipo en constante
actualización que sobresale por su diseño, cali-
dad, versatilidad, robustez y por contar con una

amplia gama de opciones que se ajustan a
cada exigencia.

“Estamos cuidando mucho los detalles en
los acabados de nuestros equipos ya que esta-
mos muy concienciados con el medio ambiente
y la sostenibilidad. Queremos aportar nuestro
grano de arena haciendo nuestros equipos más
higiénicos y seguros, así como más eficientes.
Por ello, buscamos que necesiten el mínimo
mantenimiento y requieran el menor uso de
agua posible”.

Más información en www.magusa.es
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